
• Codici identificativi

codice identificativo interno: MLL250/MLL500/MLL1000

codice a barre: 8002255882075/8002255882174/8002255882273

• Denominazione commerciale

denominazione minima: miele filtrato

essenza: Millefiori

tipologia merceologica: miele di fiori

• Descrizione prodotto

Origine/zona di produzione: Delta del Po veneto

Regime di coltivazione: agricoltura convenzionale

Processo produttivo: asportazione dei favi‐estrazione‐smielatura‐maturazione‐

immagazzinaggio‐invasettamento
Caratteristiche organolettiche: dolce, intenso, profumo classico

• Confezionamento:

Peso: 250/500/1000 g

Packaging: vasetti in vetro da 250/500/1000 g

Imballo: scatole in cartone da 12 pezzi

Luogo di confezionamento: Apicoltura Piccolo Renato e Luca s.a.

via Rana, 17

35010 Loreggia (PD)

• Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto:

Valore energetico: 304 Kcal./1273 kj

Proteine: 0,6 g

Carboidrati: 80,3 g

Grassi: 0 g

Fibre: 0 g

Sodio: 0 g

• Conservazione

• Caratteristiche

• Gusto

• Profumo

• Uso

• Proprietà

Società Agricola Ca' Dolfin ss   
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E' l'essenza più comune e conosciuta. Ottimo come energizzante, utile per gli sportivi, i bambini, gli

anziani, le gestanti e le persone in convalescenza. Utile anche come naturale depuratore

dell’organismo. Ricco di minerali di sodio e potassio e antiossidanti. Grande alleato di gola, intestino,

fegato, pelle e capelli.

Scheda tecnica di prodotto

A temperatura ambiente. Il vasetto in vetro lascia completamente inalterate le qualità organolettiche

del prodotto a patto di evitare escursioni termiche troppo alte. Anche se non comporta nessuna

alterazione conosciuta è consigliabile evitarne l'esposizione prolungata alla luce solare diretta.

Colore ambrato con venature arancio. Consistenza fluida. Può cristallizzare spontaneamente dopo

alcuni mesi dal raccolto, formando sul fondo del vasetto una massa compatta, zuccherina costituita da

cristalli grossi.

Piacevole, marcatamente dolce, neutro.

Sapore intenso gradevole e pieno variabile a seconda del periodo di raccolta. Gusto tipico, dolciastro,

con note di caramello e malto.

Essenza molto versatile. Ingrediente classico per dolci e pasticceria fresca. Molto gustoso sciolto nelle

bevande calde e a colazione con cereali.


